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1. ПАСПОРТ ФОНДА ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ  

Таблица 1 

№ Формируемые 

компетенции 

Контролируем

ые разделы 

(темы) 

дисциплины 

Оценочное 

средство 

1. ОПК-1  

Способен решать типовые задачи 

профессиональной деятельности на основе 

знаний основных законов математических, 

естественнонаучных и 

общепрофессиональных дисциплин с 

применением информационно-

коммуникационных технологий; 

 

ОПК-1ИОПК-1,1  

Демонстрирует знание основных законов 

математических и естественных наук, 

необходимых для решения типовых задач в 

области технологии хранения и 

переработки сельскохозяйственной 

продукции 

Знать: основные законы математических и 

естественных наук, необходимых для 

решения типовых задач в области 

технологии хранения и переработки 

сельскохозяйственной продукции 
 

Уметь: решать типовые задачи 

профессиональной деятельности на основе 

знаний основных законов математических, 

естественнонаучных и 

общепрофессиональных дисциплин с 

применением информационно-

коммуникационных технологий 

Владеть: навыками микроскопии и 

регулирования микробиологических, 

физиологических и биохимических процессов 

растениеводческой продукции при решения 

типовых задач в области технологии 

хранения и переработки 

сельскохозяйственной продукции. 

 

ОПК-3  

Способен создавать и поддерживать 

безопасные условия выполнения 

Раздел 1,  

Раздел 2,  

Раздел 3, 

Раздел 4, 

Раздел 5, 

Раздел 6 

Тест 
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производственных процессов; 

ОПК-3ИОПК-3,1  

Выявляет и устраняет проблемы, 

нарушающие безопасность выполнения 

производственных процессов 

 

знать: комплекс мер для поддержания 

безопасных условий выполнения 

производственных процессов  

уметь: выявляет и устраняет проблемы, 

нарушающие безопасность выполнения 

производственных процессов 
 

владеть: навыками для поддержания и 

устранения безопасных условий 

производственных процессов  
 

 

ОПК-4  

Способен реализовывать современные 

технологии и обосновывать их применение 

в профессиональной деятельности; 

 

ОПК-4 ИОПК-4,1  

Использует материалы биохимических, 

микробиологических, технологических 

исследований, справочные материалы для 

разработки элементов технологии хранения 

и переработки сельскохозяйственной 

продукции. 

знать: современные технологии и материалы 

для проведения биохимических, 

микробиологических, технологических 

исследований  
уметь: применять современные технологии и 

материалы при проведении 

микробиологических и, биохимических 

исследований   
 

владеть: методами использования 

справочного материала для разработки 

элементов технологии хранения и 

переработки сельскохозяйственной 

продукции. 
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2. ПРИМЕРНЫЙ ПЕРЕЧЕНЬ ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 

Таблица 2 

№ Наименование 

оценочного 

средства 

Краткая характеристика 

оценочного средства 

Представление 

оценочного 

средства в фонде 

1. 

 

Тест 

 

Система стандартизированных заданий, 

позволяющая автоматизировать процедуру 

измерения уровня знаний и умений 

обучающегося 

Фонд тестовых 

заданий 
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3. ПОКАЗАТЕЛИ И КРИТЕРИИ ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ НА РАЗЛИЧНЫХ ЭТАПАХ ИХ 
ФОРМИРОВАНИЯ, ОПИСАНИЕ ШКАЛ ОЦЕНИВАНИЯ 

Таблица 3 

Планируемые результаты 

освоения компетенции 

Уровень освоения Оценочное 

средство неудовлетворит

ельно 

удовлетворительно хорошо отлично 

ОПК-1  

Способен решать типовые задачи профессиональной деятельности на основе знаний основных законов математических, естественнонаучных 

и общепрофессиональных дисциплин с применением информационно-коммуникационных технологий; 

 

 

ОПК-1ИОПК-1,1  

Демонстрирует знание основных законов математических и естественных наук, необходимых для решения типовых задач в области 

технологии хранения и переработки сельскохозяйственной продукции 

 

 

  

Знать: основные законы 

математических и естественных 

наук, необходимых для решения 

типовых задач в области 

технологии хранения и 

переработки 

сельскохозяйственной продукции 
 
 

   

 

Уровень знаний 

ниже 

минимальных 

требований, 

имели 

место грубые 

ошибки 

Минимально 

допустимый 

уровень знаний, 

допущено много 

негрубых ошибок 

Уровень знаний в 

объеме, 

соответствующем 

программе 

подготовки, 

допущено 

несколько негрубых 

ошибок 

Уровень знаний в 

объеме, 

соответствующем 

программе 

подготовки, без 

ошибок. 

тесты 

Уметь: решать типовые задачи 

профессиональной деятельности 

 

Не 
 

Продемонстрированы 
 

Продемонстрирован
 

Продемонстрированы 
 

тесты 
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на основе знаний основных 

законов математических, 

естественнонаучных и 

общепрофессиональных 

дисциплин с применением 

информационно-

коммуникационных технологий 
 

продемонстрирова

ны знания по 

основным 

разделам 

дисциплины,  

имели место 

грубые 

ошибки 

основные 

умения и решены 

типовые задачи с 

негрубыми 

ошибками, 

выполнены все 

задания, но не в 

полном объеме 

ы все основные 

умения и знания, 

решены тесты по 

всем разделам 

дисциплины,  

правильно 

объясняет 

полученные данные 

на практических 

занятиях, но 

с некоторыми 

недочетами 

все основные 

умения и знания, 

решены все 

основные задачи с 

отдельными 

несущественными 

недочетами, 

выполнены все 

задания и тесты в 

полном 

объеме 

Владеть: навыками микроскопии 

и регулирования 

микробиологических, 

физиологических и биохимических 

процессов растениеводческой 

продукции при решения типовых 

задач в области технологии 

хранения и переработки 

сельскохозяйственной продукции. 

 

 

 

 Не 

продемонстрирова

ны базовые 

навыки по 

дисциплине, 

имели место 

грубые 

ошибки 

 

Имеется 

минимальный набор 

знания по предмету  

с некоторыми 

недочетами 

 

Продемонстрирован

ы базовые навыки и 

знания основных 

разделов 

дисциплины с 

некоторыми 

недочетами 

 

Продемонстрированы 

навыки и знания по 

всем разделам 

дисциплины  

без ошибок и 

недочетов 

 

тесты 

ОПК-3 Способен создавать и поддерживать безопасные условия выполнения производственных процессов; 

 

ОПК-3ИОПК-3,1  

Выявляет и устраняет проблемы, нарушающие безопасность выполнения производственных процессов 

 

 



7 

 

знать: комплекс мер для 

поддержания безопасных условий 

выполнения производственных 

процессов  
 

 

Уровень знаний 

ниже 

минимальных 

требований, 

имели 

место грубые 

ошибки 

Минимально 

допустимый 

уровень знаний, 

допущено много 

негрубых ошибок 

Уровень знаний в 

объеме, 

соответствующем 

программе 

подготовки, 

допущено 

несколько негрубых 

ошибок 

Уровень знаний в 

объеме, 

соответствующем 

программе 

подготовки, без 

ошибок. 

тесты 

 уметь: выявляет и устраняет 

проблемы, нарушающие 

безопасность выполнения 

производственных процессов 

 

Не 

продемонстрирова

ны знания по 

основным 

разделам 

дисциплины,  

имели место 

грубые 

ошибки 

Продемонстрированы 

основные 

умения и решены 

типовые задачи с 

негрубыми 

ошибками, 

выполнены все 

задания, но не в 

полном объеме 

Продемонстрирован

ы все основные 

умения и знания, 

решены тесты по 

всем разделам 

дисциплины,  

правильно 

объясняет 

полученные данные 

на практических 

занятиях, но 

с некоторыми 

недочетами 

Продемонстрированы 

все основные 

умения и знания, 

решены все 

основные задачи с 

отдельными 

несущественными 

недочетами, 

выполнены все 

задания и тесты в 

полном 

объеме 

тесты 

владеть: владеть: навыками для 

поддержания и устранения 

безопасных условий 

производственных процессов  

  

Не 

продемонстрирова

ны базовые 

навыки по 

дисциплине, 

имели место 

грубые 

ошибки 

Имеется 

минимальный набор 

знания по предмету  

с некоторыми 

недочетами 

Продемонстрирован

ы базовые навыки и 

знания основных 

разделов 

дисциплины с 

некоторыми 

недочетами 

Продемонстрированы 

навыки и знания по 

всем разделам 

дисциплины  

без ошибок и 

недочетов 

тесты 

                       

ОПК-4  

Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их применение в профессиональной деятельности; 
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ОПК-4 ИОПК-4,1  

Использует материалы биохимических, микробиологических, технологических исследований, справочные материалы для разработки 

элементов технологии хранения и переработки сельскохозяйственной продукции. 

 

знать: современные технологии и 

материалы для проведения 

биохимических, 

микробиологических, 

технологических исследований  
 

. 

 

Уровень знаний 

ниже 

минимальных 

требований, 

имели 

место грубые 

ошибки 

Минимально 

допустимый 

уровень знаний, 

допущено много 

негрубых ошибок 

Уровень знаний в 

объеме, 

соответствующем 

программе 

подготовки, 

допущено 

несколько негрубых 

ошибок 

Уровень знаний в 

объеме, 

соответствующем 

программе 

подготовки, без 

ошибок. 

тесты 

уметь: применять современные 

технологии и материалы при 

проведении микробиологических и, 

биохимических исследований   

 

Не 

продемонстрирова

ны знания по 

основным 

разделам 

дисциплины,  

имели место 

грубые 

ошибки 

Продемонстрированы 

основные 

умения и решены 

типовые задачи с 

негрубыми 

ошибками, 

выполнены все 

задания, но не в 

полном объеме 

Продемонстрирован

ы все основные 

умения и знания, 

решены тесты по 

всем разделам 

дисциплины,  

правильно 

объясняет 

полученные данные 

на практических 

занятиях, но 

с некоторыми 

недочетами 

Продемонстрированы 

все основные 

умения и знания, 

решены все 

основные задачи с 

отдельными 

несущественными 

недочетами, 

выполнены все 

задания и тесты в 

полном 

объеме 

тесты 

владеть: методами использования 

справочного материала для 

разработки элементов технологии 

хранения и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

Не 

продемонстрирова

ны базовые 

навыки по 

дисциплине, 

имели место 

грубые 

ошибки 

Имеется 

минимальный набор 

знания по предмету  

с некоторыми 

недочетами 

Продемонстрирован

ы базовые навыки и 

знания основных 

разделов 

дисциплины с 

некоторыми 

недочетами 

Продемонстрированы 

навыки и знания по 

всем разделам 

дисциплины  

без ошибок и 

недочетов 

тесты 
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4.  ПЕРЕЧЕНЬ КОНТРОЛЬНЫХ ЗАДАНИЙ И ИНЫХ 

МАТЕРИАЛОВ, НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, 

УМЕНИЙ, НАВЫКОВ И ОПЫТА ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

 

4.1. Типовые задания для текущего контроля успеваемости 

 

 
4.1.1.Тесты 

 ОПК-1ИОПК-1,1  

Демонстрирует знание основных законов математических и естественных наук, 

необходимых для решения типовых задач в области технологии хранения и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

ОПК-3ИОПК-3,1  

Выявляет и устраняет проблемы, нарушающие безопасность выполнения 

производственных процессов 

 

ОПК-4 ИОПК-4,1  

Использует материалы биохимических, микробиологических, технологических 

исследований, справочные материалы для разработки элементов технологии хранения и 

переработки сельскохозяйственной продукции. 

 

1. Кокки, образующие после деления цепочки различной длины, называют: 

1) стафилококками; 

2) сарцинами; 

3) бациллами; 

4) стрептококками. 

 

2. Кокки имеют диаметр: 

1) 0,2 – 0,5 мкм; 

2) 1,5 – 1,8 мкм; 

3) 0,5 – 1,5 мкм; 

4) 0,9 – 2,0 мкм. 

 

3. Клетки большинства бактерий окружены слизистым слоем, который называется: 

1) растворимая слизь; 

2) капсид; 

3) капсула; 

4) слизистый слой. 

 

4. В состав капсулы могут входить: 
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1) полисахариды; 

2) полипептиды; 

3) липиды; 

4) нуклеиновые кислоты. 

 

5. Актиномицеты относятся к: 

1) эукариотам; 

2) прокариотам. 

 

6. Бактерии с пучком жгутиков на одном конце называют: 

1) монотрихами; 

2) перитрихами; 

3) логотрихами; 

4) лофотрихами. 

 

7. Движение, ориентированное относительно направления действия какого-либо 

фактора, носит название: 

1) тропизма; 

2) таксиса; 

3) синтрофии; 

4) симпорта. 

 

8. Фимбрии бактерий состоят из: 

1) липидов; 

2) пилина; 

3) нуклеиновых кислот; 

4) полисахаридов. 

 

9. Клеточная стенка бактерий состоит из: 

1) гликопротеидов; 

2) пептидогликана; 

3) полисахаридов; 

4) белков. 

 

10.  Нуклеоид бактериальной клетки содержит: 

1) белок; 

2) ДНК; 

3) РНК; 

4) углеводы. 

 

11.  Установите последовательность основных этапов процесса спорообразования: 

1) отделение проспоры от мембраны большой клетки; 
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2) репликация ДНК с образованием двух и более нуклеотидов; 

3) между двумя мембранами проспоры образуется кортекс; 

4) отделение одной хромосомы от осевого тяжа ДНК. Образование двух клеток; 

5) формирование проспоры споровых покровов; 

6) лизис материнской клетки; 

7) формирование всех структур споры. 

 

12.  Штамм – это: 

1) совокупность особей одного генотипа; 

2) культура, полученная из одной клетки; 

3) культура микроорганизмов одного и того же вида (выделенная из различных 

природных сред). 

 

13.  Вирусы – это: 

1) группа ультрамикроскопических облигатных внутриклеточных паразитов; 

2) группа сапрофитов; 

3) группа микроорганизмов, способных размножаться только в живых 

многоклеточных организмах. 

 

14.  Отличия вирусов от бактерий: 

1) размножаются бинарным делением; 

2) не имеют клеточного строения; 

3) содержат ДНК и РНК; 

4) не размножаются на искусственных питательных средах. 

 

15.  Вирион вируса состоит из: 

1) белка; 

2) полисахаридов; 

3) липидов; 

4) нуклеиновой кислоты. 

 

16.  Плазмиды – это: 

1) хромосомные молекулы ДНК различной молекулярной массы; 

2) организмы, живущие вне клетки; 

3) внехромосомные кольцевидные молекулы ДНК различной молекулярной 

массы, обладающие свойствами репликона; 

4) обязательный генетический материал. 

 

17.  Транспозоны – это: 

1) сегменты РНК, способные к межхромосомным перемещениям; 

2) подвижные генетические элементы, способные к внутри-межхромосомным 

перемещениям, к перемещениям от плазмиды к плазмиде; 



12 
 

 

 

 

3) сегменты ДНК, способные к перемещениям от плазмиды к плазмиде, от 

плазмиды к хромосоме. 

 

18.  F-плазмиды могут определять следующие свойства бактерий: 

1) передачу наследственной информации от различных клеток к реципиентным F-

клеткам; 

2) передачу генетической информации от донорских F-клеток к реципиентным 

при конъюгации; 

3) устойчивость к антибиотикам; 

4) способность к синтезу токсинов; 

5) образовывать фимбрии. 

 

19.  F-плазмиды существуют в клетках бактерий: 

1) в физически зависимом состоянии от хромосомы; 

2) в физически независимом состоянии от хромосомы; 

3) в интегрированном в хромосому бактерий. 

 

20.  Эндоспоры бактерий погибают при: 

1) пастеризации; 

2) автоклавировании; 

3) нагревании до 50°С. 

 

21.  Отметить последовательность процесса трансформаций: 

1) проникновение ДНК в клетку; 

2) контакт ДНК с поверхностью клетки; 

3) соединение трансформирующей ДНК с соответствующим фрагментом 

хромосомы реципиента;  

4) репликация новой информации в хромосоме. 

 

22.  Вегетативное тело гриба называется: 

1) талломом; 

2) мицелием; 

3) капсулой. 

 

23.  Клеточная стенка большинства грибов содержит: 

1) клетчатку; 

2) липиды; 

3) хитин; 

4) пептидогликан. 

 

24.  Класс Ascomycetes включает: 

1) род Mucor; 
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2) род Aspergillus; 

3) Saccharomyces; 

4) Chaethomium; 

5) Penicillium. 

 

25.  Микоплазмы характеризуются: 

1) наличием клеточной стенки; 

2) отсутствием клеточной стенки; 

3) наличием цитоплазматической мембраны; 

4) паразитическим образом жизни; 

5) сапрофитным образом жизни. 

 

26.  Микоплазмы – это: 

1) эукариоты, имеющие клеточную структуру размером 0,1 – 0,80 мкм; 

2) прокариоты, имеющие клеточную структуру размером 0,1 – 0,60 мкм; 

3) прокариоты, имеющие клеточную структуру размером 0,1 – 0,25 мкм. 

 

27.  Особенностями цианобактерий являются: 

1) наличие ядра; 

2) клеточная стенка; 

3) трехслойная мембрана; 

4) наличие пигментов; 

5) слизистая капсула. 

 

28.  Особенностями актиномицетов являются: 

1) образование гиф; 

2) образование конидиеносцев;   

3) образование спороносцев; 

4) участие в разложении органических соединений; 

5) выделение антибиотических веществ. 

 

29.  Спирохеты – спирально извитые одноклеточные бактерии, имеющие длинные 

клетки: 

1) 5 – 500 мкм; 

2) 2 – 300 мкм; 

3) 300 – 400 мкм; 

4) 10 – 100 мкм. 

 

30.  Клон – это: 

1) культура, полученная из разных колоний; 

2) культура одного генотипа; 

3) культура, полученная из одной клетки. 
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31.  Назовите неклеточные формы жизни: 

1) бактерии; 

2) вирусы; 

3) грибы; 

4) фаги. 

 

32.  Укажите формы покоящихся клеток: 

1) цисты; 

2) акинеты; 

3) споры; 

4) гифы. 

 

33.  В переводе с латинского вирус означает: 

1) жизнь; 

2) раствор; 

3) вода; 

4) яд. 

 

34.  Формы бактерий, которые напоминают запятую, называют: 

1) кокки; 

2) спириллы; 

3) бациллы; 

4) вибрионы. 

 

35.  В каких единицах измеряется размер вирусов? 

1) микрометр; 

2) сантиметр; 

3) нанометр; 

4) миллиметр. 

 

36.  Какая структура бактериальной клетки определяет характер Грам-окраски? 

1) цитоплазма; 

2) нуклеоид; 

3) оболочка; 

4) капсула. 

 

37.  Органом дыхания у бактерий являются: 

1) жгутики; 

2) клеточная стенка; 

3) мезосомы; 

4) митохондрии. 
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38.  Капсула у бактерий выполняет функцию: 

1) передвижения; 

2) транспортную; 

3) защитную; 

4) размножения. 

 

39.  Жгутики – это орган: 

1) дыхания; 

2) передвижения; 

3) размножения. 

 

40.  Жгутики на 98% состоят из белка: 

1) флагеллина; 

2) глобулина; 

3) пилина. 

 

ОПК-1ИОПК-1,1  

Демонстрирует знание основных законов математических и естественных наук, 

необходимых для решения типовых задач в области технологии хранения и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

ОПК-3ИОПК-3,1  

Выявляет и устраняет проблемы, нарушающие безопасность выполнения 

производственных процессов 

 

ОПК-4 ИОПК-4,1  

Использует материалы биохимических, микробиологических, технологических 

исследований, справочные материалы для разработки элементов технологии хранения и 

переработки сельскохозяйственной продукции. 

1. В состав бактериальной клеточной стенки входит: 

1) хитин; 

2) целлюлоза; 

3) муреин. 

 

2. Укажите бактерии, которые имеют палочковидную форму: 

1) диплококки; 

2)  спирохеты; 

3) вибрионы; 

4) бациллы. 

 

3. Укажите фотосинтезирующие бактерии: 

1) дрожжи; 
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2) цианобактерии; 

3) гнилостные; 

4) молочнокислые. 

 

4. Укажите класс грибов, у которых основным компонентом клеточной стенки 

является целлюлоза: 

1) базидиомицеты; 

2) аскомицеты; 

3) оомицеты; 

4) зигомицеты. 

 

5. Актиномицеты – это: 

1) вирусы; 

2) бактерии; 

3) сумчатые грибы; 

4) лучистые грибы. 

 

6. К эукариотам принадлежат: 

1) грибы; 

2) бактерии; 

3) водоросли; 

4) вирусы. 

 

7. Полный набор генов, которым обладает клетка микроорганизма, представляет 

собой: 

1) фенотип; 

2) галотип; 

3) генотип; 

4) локус. 

 

8. Основателем описательной микробиологии считают: 

1) Л. Пастера; 

2) А. Левенгука; 

3) В. Вернадского; 

4) Р. Коха. 

 

9. Туберкулезная палочка и холерный вибрион были открыты: 

1) Р. Кохом; 

2) В.Л. Омелянским; 

3) Д.И. Ивановским; 

4) В.И. Вернадским. 
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10.  Открытие процесса брожения, как результата жизнедеятельности 

микроорганизмов, принадлежит: 

1) Р. Коху; 

2) А. Кирхнеру; 

3) Л. Пастеру; 

4) М.М. Тереховскому. 

 

11. Основоположником иммунологии является: 

1) Л. Пастер; 

2) И.И. Мечников; 

3) С.Н. Виноградский; 

4) В.И. Вернадский. 

 

12. Процесс хемосинтеза был открыт: 

1) В.В. Докучаевым; 

2) П.А. Костычевым; 

3) С.Н. Виноградским; 

4) В.Л. Омелянским. 

 

13. Основоположником вирусологии является: 

1) В.Л. Омелянский; 

2) Д.И. Ивановский; 

3) М.Г. Тартаковский; 

4) Б.Л. Исаченко. 

 

14. Автором первого учебника по сельскохозяйственной микробиологии является: 

1) Б.Л. Исаченко; 

2) П.А. Костычев; 

3) В.В. Докучаев; 

4) Н.Н. Худяков. 

 

15. Однократное нагревание при температуре выше 100°С называют: 

1) дезинфекцией; 

2) стерилизацией; 

3) фламбированием; 

4) пастеризацией. 

 

16. Назовите холодные методы стерилизации: 

1) автоклавирование; 

2) фильтрование через мембранные фильтры; 

3) ультрафиолетовое облучение; 

4) дезинфекция. 
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17. Микроорганизмы, способные вызывать заболевания, называют: 

1) сапрофитами; 

2) патогенами; 

3) редуцентами; 

4) сапрофагами. 

 

18. Физиологический период в развитии микробиологии связан с работами: 

1) Л. Пастера; 

2) Л. Линнея; 

3) М.М. Тереховского; 

4) В.Л. Омелянского. 

 

19. Возбудителями сыпного тифа являются: 

1) риккетсии; 

2) вирусы; 

3) грибы; 

4) микоплазмы. 

 

20. Возбудителями ржавчины и головни являются грибы, относящиеся к классу: 

1) Basidiomycetes; 

2) Zygomycetes; 

3) Ascomycetes; 

4) Chytridiomycetes. 

 

21. Для получения лимонной, щавелевой и других органических кислот используются 

грибы рода: 

1) Aspergillus; 

2) Penicillium; 

3) Rhizopus; 

4) Fusarium. 

 

22. К вирусам, содержащим РНК, относятся: 

1) возбудители гриппа; 

2) возбудители натуральной оспы; 

3) бактериофаги; 

4) возбудители бешенства; 

5) вирус табачной мозаики. 

 

23. Активное участие в почвообразовательных процессах, образуя вещество геосмин, 

принимают: 
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1) грибы; 

2) микоплазмы; 

3) актиномицеты; 

4) бактерии. 

24. Ученый, открывший возбудителей брожения клетчатки: 

1) С.Н. Виноградский; 

2) В.Л. Омелянский; 

3) Д.И. Ивановский; 

4) Л.С. Ценковский. 

 

25. Создателем фагоцитарной теории иммунитета является: 

1) В.Л. Омелянский; 

2) Р. Кох; 

3) И.И. Мечников; 

4) С.Н. Виноградский. 

 

26. Основоположником почвенной микробиологии является: 

1) Д.И. Ивановский; 

2) С.Н. Виноградский; 

3) В.Л. Омелянский; 

4) Л.С. Ценковский. 

 

27. Грибы образуют антибиотики: 

1) пенициллин; 

2) цефалоспорин; 

3) гризеофульвин; 

4) стрептомицин. 

 

28. Белковая оболочка вируса состоит из повторяющихся субъединиц, которые 

называются: 

1) полисомы; 

2) рибосомы; 

3) капсомеры; 

4) вироиды. 

  

29. Эпифитной микрофлорой называется: 

1) микрофлора кожного покрова человека; 

2) микрофлора корневой системы растений; 

3) микрофлора наземных органов растений; 

4) микрофлора кожного покрова животных. 

 

30. Актиномицеты занимают промежуточное положение между: 
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1) грибами и вирусами; 

2) бактериями и водорослями; 

3) низшими грибами и бактериями. 

 

31. Для выращивания микроорганизмов в лабораторных условиях используют 

следующие питательные среды: 

1) естественные; 

2) минеральные; 

3) синтетические; 

4) искусственные. 

 

32. Твердыми питательными средами являются: 

1) мясопептонный агар; 

2) мясопептонная желатина; 

3) мясопептонный бульон; 

4) мясобобовый отвар. 

 

33. Термическими методами стерилизации являются: 

1) фламбирование; 

2) стерилизация в автоклаве; 

3) ультрафиолетовое облучение; 

4) дезинфекция. 

 

34. Основными объектами микробиологии являются: 

1) бактерии; 

2) микроскопические грибы; 

3) вирусы; 

4) простейшие одноклеточные животные. 

 

35. Особенности строения бактериальной клетки: 

1) наличие капсулы; 

2) наличие жгутиков; 

3) отсутствие оформленного ядра; 

4) особый химический состав клеточной стенки; 

5) наличие мезосом. 

 

36. К внешним структурам бактериальной клетки относятся: 

1) клеточная стенка, состоящая из муреина; 

2) клеточная стенка, состоящая из хитина; 

3) капсула; 

4) фимбрии; 

5) жгутики. 
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37. К внутренним структурам бактериальной клетки относятся: 

1) мезосомы; 

2) нуклеоид; 

3) капсула; 

4) пили; 

5) жгутики. 

 

38. Каково значение спорообразования у бактерий? 

1) перенесение неблагоприятных условий; 

2) размножение; 

3) превращение соединений углерода. 

 

39. Каким путем размножаются бактерии? 

1) бинарным делением; 

2) поперечным делением; 

3) перетяжкой; 

4) спорами. 

 

40. Функции мезосом: 

1) осуществление процессов дыхания; 

2) выделение экзоферментов; 

3) биосинтез веществ клеточной стенки; 

4) участие в размножении; 

5) участие в спорообразовании; 

6) участие в хемосинтезе; 

7) участие в азотфиксации. 

 

ОПК-1ИОПК-1,1  

Демонстрирует знание основных законов математических и естественных наук, 

необходимых для решения типовых задач в области технологии хранения и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

ОПК-3ИОПК-3,1  

Выявляет и устраняет проблемы, нарушающие безопасность выполнения 

производственных процессов 

 

ОПК-4 ИОПК-4,1  

Использует материалы биохимических, микробиологических, технологических 

исследований, справочные материалы для разработки элементов технологии хранения и 

переработки сельскохозяйственной продукции. 

Основоположником физиологии растений как науки является ...  
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а) М. В. Ломоносов 

б) Ю. Либих  

в) Ж. Сенебье  

г) Д. Пристли 

д) С. П. Костычев 

2. Основоположником физиологии растений в России является ...  

а) М. В. Ломоносов 

б) А. С. Фаминцев  

в) С. П. Костычев 

г) Д. Н. Прянишников 

 д) Д. А. Сабинин 

3. Основным методом в физиологии растений является …  

а) описательный непосредственный 

б) исторический 

в) экспериментальный 

г) описательный опосредственный 

4. Конечной целью физиологии растений является … 

а) разработка приемов управления обменом веществ растений  

б) познание функций растительного организма 

в) познание процессов жизнедеятельности растительного организма  

г) познание организации функциональных систем 

д) познание функциональной активности растительного организма 

 

5. Монография «Обмен веществ и превращение энергии в растении» (1883) является 

главным трудом … 

а) К. А. Тимирязева  

б) Д. А. Сабинина  

в) С. П. Костычева 

г) Д. Н. Прянишникова 
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 д) А. С. Фаминцева 

6. Физиологию растений как самостоятельную дисциплину впервые в мире студенты 

начали изучать в … 

а) Англии  

б) Германии 

в) России  

г) Австрии  

д) Франции 

7. То, что фотосинтетические процессы подчиняются закону сохранения и 

превращения энергии, впервые доказал … 

а) К. А. Тимирязев  

б) М. С. Цвет 

в) Н. А. Максимов  

г) Д. Н. Нелюбов 

д) Д. И. Ивановский 

8. Возрастные закономерности развития растений, морфогенез, приемы управления 

развитием растений (фотопериодизм, светокультура и др.) изучает … направление 

физиологии растений. 

а) биохимическое  

б) биофизическое 

в) онтогенентическое  

г) эволюционное 

д) экологическое 

9. Изучением зависимости физиологических функций растений от экологических 

факторов среды, разработкой эффективных приемов управления ростом и 

развитием растений в производственных условиях занимается … направление 

физиологии растений. 

а) биохимическое  

б) биофизическое 

в) онтогенентическое  

г) эволюционное 

д) экологическое 
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10. Направление физиологии растений, изучающее функциональную роль 

синтезирующихся в растениях различных органических веществ, называют ... 

а) биохимическим  

б) агрохимическим  

в) экологическим  

г) биофизическим  

д) синтетическим 

11. Первый отечественный учебник по физиологии растений написал: 

а) А. С. Фаминцын  

б) К. А. Тимирязев  

в) М. В. Ломоносов  

г) Д. А. Сабинин 

д) С. П. Костычев 

 

12. Метод выращивания растений в специальных сосудах, заполненных почвой или 

иным субстратом, называют ... 

а) биофизическим  

б) вегетационным  

в) биохимическим  

г) синтетическим  

д) агрохимическим 

13. Теоретической основой рационального земледелия является: 

 а) экология растений 

б) геоботаника  

в) почвоведение 

г) физиология растений  

д) микробиология 

 

14. Физиология растений изучает … растений.  

а) функции 
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б) анатомию  

в) патологию 

г) морфологию 

д) генетические основы 

15. Гормональная теория развития растений разработана:  

а) Фаминциным А.С. 

б) Ю. Саксом 

в) К. А. Тимирязевым  

г) Д. И. Ивановским  

д) М. Х. Чайлахяном 

16. Метод, основанный на практической реализации, генетически заложенной в 

растениях потенциальной продуктивности, называется методом … культуры. 

а) интенсивной световой 

б) аэропонной  

в) стерильной  

г) гидропонной 

д) пластопонной 

17. Период, когда клетка не отвечает на новое раздражение, то есть в ней не может 

возникнуть новый потенциал действия, называют … 

а) латентным периодом 

б) рефрактерным периодом  

в) лаг-периодом 

г) периодом стационарного состояния  

д) индукционным периодом 

18. Процесс восстановления исходного состояния клетки, существовавшего до 

раздражения, называют … 

а) экспрессией  

б) трансляцией  

в) реституцией  

г) трансдукцией  
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д) репликацией 

19. Восстановление величины мембранного потенциала называют…  

а) потенциалом покоя 

б) потенциалом действия 

в) деполяризацией мембраны  

г) ионным потоком 

д) реполяризацией мембраны 

20. Потерю мембраной клетки заряда или изменение его знака называют … 

а) потенциалом покоя 

б) потенциалом действия 

в) деполяризацией мембраны  

г) ионным потоком 

д) реполяризацией мембраны 

21. Растворимые углеводы – соединения, которые …  

а) выполняют ферментативную функцию 

б) осуществляют хранение генетической информации 

 в) являются основой при сборке клеточных мембран 

г) являются составляющими матрикса клеточной стенки 

д) вносят наибольший вклад в осмотический потенциал клетки 

22. Нуклеиновые кислоты содержат:  

а) Fe 

б) N  

в) S  

г) Ca  

д) P 

23. Растительную клетку в состоянии тургора поддерживают:  

а) клеточная стенка 

б) вакуоль 

в) цитоплазма  
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г) митохондрии  

д) пластиды 

 

24. В пластидах осуществляется …  

а) аэробное дыхание 

б) фотосинтез 

в) синтез нуклеиновых кислот  

г) автолиз 

д) синтез молекул белка 

25. Оксидоредуктазы – ферменты, катализирующие …  

а) распад молекул до более простых с участием воды  

б) перестройки внутри одной молекулы 

в) окислительно-восстановительные реакции 

г) синтетические процессы, требующие затрат энергии  

д) перенос отдельных групп между молекулами 

26. Оводненность клеточных оболочек обусловлена, главным образом, наличием в 

них … 

а) углеводов 

б) пектиновых веществ  

в) белков 

г) аминокислот  

д) липидов 

27. Альбумины – белки, растворяющиеся в …  

а) 4 – 10 %-ных растворах нейтральных солей  

б) 60 – 80 %-ном этиловом спирте 

в) воде 

г) 0,2 – 2,0 %-ных растворах щелочей 

д) в воде, кислых и нейтральных средах 

28. Классификация ферментов основана на … их действия.  
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а) обратимости 

б) скорости 

в) стабильности  

г) специфичности 

д) высокой активности 

 

29. Синтез компонентов рибосом происходит в …  

а) ядре 

б) вакуоли 

в) гиалоплазме  

г) цитоплазме  

д) пластидах 

30. Накапливающие жиры лейкопласты называют …  

а) протеопластами 

б) олеопластами  

в) хлоропластами  

г) амилопластами  

д) хромопластами 

31. Переходящие из одной клетки в другую, через поры клеточной стенки, нити 

цитоплазмы называют … 

а) микрофибриллами  

б) ЭПС 

в) макрофибриллами  

г) микрофиламентами  

д) плазмодесмами 

32. Вода в клетке может находиться в … и … состояниях.  

а) свободном 

б) переохлажденном  

в) твердом 
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г) связанном 

д) парообразном 

33. Тонопласт является полупроницаемой мембраной и отделяет … 

 а) вакуоль от цитоплазмы 

б) аппарат Гольджи от гиалоплазмы  

в) пластиды от гиалоплазмы 

г) митохондрии от цитоплазмы 

д) клеточную стенку от протопласта 

 

34. В биохимических превращениях принимает участие около ... % содержащейся в 

растении воды. 

а) 1  

б) 15 

 в) 5  

г) 20  

д) 10 

35. Функции рибосом заключается в …  

а) аэробном дыхании 

б) фотосинтезе 

в) синтезе нуклеиновых кислот  

г) автолизе 

д) синтезе молекул белка 

36. Белки, расположенные на поверхности липидного слоя мембраны, называют: 

а) периферическими белками  

б) полуинтегральными белками  

в) интегральными белками 

г) ферментативными белками  

д) иммунными белками 

37. Нуклеиновые кислоты – соединения, которые … 
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 а) выполняют ферментативную функцию 

б) осуществляют хранение генетической информации  

в) являются основой при сборке клеточных мембран 

г) являются составляющими матрикса клеточной стенки 

д) вносят наибольший вклад в осмотический потенциал клетки 

38. АТФ в качестве источника энергии способен приводить в действие: 

а) перенос ионов с помощью ионофоров  

б) системы с участием переносчика 

в) ионные насосы 

г) процессы переноса неполярных соединений 

д) диффузию 

 

39. Митохондрии – органоиды клетки, в которых осуществляется …  

а) аэробное дыхание 

б) фотосинтез 

в) синтез нуклеиновых кислот  

г) автолиз 

д) синтез молекул белка 

40. Плазмалемма клетки является полупроницаемой мембраной и отделяет … 

а) вакуоль от цитоплазмы 

б) пластиды от гиалоплазмы 

в) клеточную стенку от протопласта  

г) аппарат Гольджи от гиалоплазмы  

д) митохондрии от цитоплазмы. 

ОПК-1ИОПК-1,1  

Демонстрирует знание основных законов математических и естественных наук, 

необходимых для решения типовых задач в области технологии хранения и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

ОПК-3ИОПК-3,1  

Выявляет и устраняет проблемы, нарушающие безопасность выполнения 

производственных процессов 
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ОПК-4 ИОПК-4,1  

Использует материалы биохимических, микробиологических, технологических 

исследований, справочные материалы для разработки элементов технологии хранения и 

переработки сельскохозяйственной продукции. 

 

1. В биохимических превращениях принимает участие около ... % содержащейся в 

растении воды. 

а) 1  

б) 15 

 в) 5  

г) 20  

д) 10 

2. Функции рибосом заключается в …  

а) аэробном дыхании 

б) фотосинтезе 

в) синтезе нуклеиновых кислот  

г) автолизе 

д) синтезе молекул белка 

3. Белки, расположенные на поверхности липидного слоя мембраны, называют: 

а) периферическими белками  

б) полуинтегральными белками  

в) интегральными белками 

г) ферментативными белками  

д) иммунными белками 

4. Нуклеиновые кислоты – соединения, которые … 

 а) выполняют ферментативную функцию 

б) осуществляют хранение генетической информации  

в) являются основой при сборке клеточных мембран 

г) являются составляющими матрикса клеточной стенки 

д) вносят наибольший вклад в осмотический потенциал клетки 

5. АТФ в качестве источника энергии способен приводить в действие: 
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а) перенос ионов с помощью ионофоров  

б) системы с участием переносчика 

в) ионные насосы 

г) процессы переноса неполярных соединений 

д) диффузию 

6. Митохондрии – органоиды клетки, в которых осуществляется …  

а) аэробное дыхание 

б) фотосинтез 

в) синтез нуклеиновых кислот  

г) автолиз 

д) синтез молекул белка 

7. Плазмалемма клетки является полупроницаемой мембраной и отделяет … 

а) вакуоль от цитоплазмы 

б) пластиды от гиалоплазмы 

в) клеточную стенку от протопласта  

г) аппарат Гольджи от гиалоплазмы  

д) митохондрии от цитоплазмы 

8. В зерне риса и кукурузы содержится … % белка.  

а) 2 – 3 

б) 3 – 6  

в) 6 – 10  

г) 10 – 14  

д) 14 – 18 

9. Клейковина содержит … % белка в расчете на сухое вещество.  

а) 50 

б) 60  

в) 70  

г) 80  

д) 90 
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10. Запасные белки зерновых злаков в основном представлены:  

а) протаминами 

б) альбуминами  

в) глобулинами  

г) проламинами  

д) глютелинами 

11. Проламины (белки, растворимые в 70 %-ном этиловом спирте), содержащиеся в 

зерне пшеницы и ржи, называют … 

а) глиадинами  

б) гордеинами  

в) авенинами  

г) зеинами 

д) бглютенинами 

12. Проламины (белки, растворимые в 70 %-ном этиловом спирте), содержащиеся в 

зерне ячменя, называют … 

а) глиадинами  

б) гордеинами  

в) авенинами  

г) зеинами 

д) глютенинами 

 

13. Белки клейковины пшеницы представлены в основном:  

а) глиадинами 

б) глютелинами  

в) альбуминами  

г) глобулинами  

д) гистонами 

14. Содержание глиадинов в зерне различных видов пшеницы от общего количества 

белков составляет … %. 

а) 5 – 10  
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б) 10 – 20  

в) 20 – 40  

г) 40 – 60  

д) 60 – 80 

15. Основная часть белков альбуминоглобулинового типа зерна пшеницы 

локализована в: 

а) зародыше 

б) мучнистом эндосперме  

в) щитке зародыша 

г) субалейроновом слое  

д) алейроновом слое 

16. Аттрагирующая способность зерновок усиливается за счет синтеза в 

формирующемся зерне … 

а) запасных углеводов  

б) ферментов 

в) запасных белков  

г) фитогормонов  

д) гликозидов 

17. В ходе созревания зерновок злаковых культур: 

а) снижается концентрация небелковых азотистых веществ 

б) снижается относительное содержание белков альбумино-глобули-нового типа 

в) повышается относительное содержание белков альбумино-глобу-линового типа 

г) увеличиваетсяотносительноесодержаниепроламиновиглютелинов  

д) снижается относительное содержание проламинов и глютелинов 

18. На первых этапах формирования зерновок злаковых культур в них содержится 

большое количество … 

а) проламинов  

б) аминокислот  

в) глютелинов  

г) альбуминов  
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д) глобулинов 

19. Белками, имеющими наиболее высокую биологическую ценность по 

аминокислотному составу, являются … 

а) гистоны 

б) проламины  

в) глютелины  

г) альбумины  

д) глобулины 

20. Белками, имеющими самую низкую биологическую ценность по 

аминокислотному составу, являются … 

а) гистоны 

б) проламины  

в) глютелины  

г) альбумины  

д) глобулины 

21. Биологическая ценность суммарного белка в процессе созревания … 

а) снижается  

б) повышается 

в) остается без изменения 

г) вначале снижается, а затем повышается 

д) вначале повышается, а затем остается на одном уровне 

22. Основным запасным углеводом злаков является …  

а) рафиноза 

б) крахмал 

в) целлобиоза  

г) фруктоза  

д) инулин 

23. Наиболее высокобелковой культурой среди зерновых злаковых культур является 

… 

а) рожь 
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б) пшеница 

в) ячмень  

г) овес 

д) рис 

24. Процессы скрытого прорастания зерна наблюдаются на завершающих этапах 

созревания, если происходит его … 

а) перегрев с одновременным иссушением зерна  

б) перегрев 

в) переохлаждение  

г) иссушение 

д) переувлажнение 

25. Процессы скрытого прорастания зерна приводят к ухудшению его 

технологических свойств вследствие: 

а) повышения активности гидролитических ферментов  

б) частичной деградации крахмала 

в) частичной деградации клейковинных белков  

г) увеличения силы муки 

д) ослабления газоудерживающей способности теста 

26. Морозобойное зерно характеризуется низкими технологическими свойствами 

вследствие: 

а) высокого содержания крахмала и, соответственно, хорошей выполненности зерна 

б) высокой активности гидролитических ферментов  

в) повышенного содержания сахаров 

г) повышенного содержания небелковых азотистых веществ  

д) высокого содержания клейковины 

27. Наибольший вклад в формирование качества зерна злаков обеспечивают … 

а) листья верхнего яруса 

б) деградирующие части растения  

в) стебли 

г) листья нижнего яруса  
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д) колос 

28. Накопление крахмала при формировании зерновки осуществляется в … клеток. 

а) межмембранном пространстве ЭПР  

б) хлоропластах 

в) амилопластах  

г) лейкопластах  

д) вакуоли 

29. Наибольшая интенсивность синтеза белков у злаковых культур наблюдается в … 

а) восковую спелость  

б) колошение 

в) цветение 

г) молочную спелость 

д) начале формирования зерна 

30. Содержание крахмала в зерновках большинства злаковых растений составляет 

… %. 

а) 10 – 30  

б) 30 – 40  

в) 40 – 50  

г) 50 – 70  

д) 70 – 90 

31. В зерновках риса и кукурузы содержание крахмала может достигать … %. 

а) 30  

б) 40  

в) 50  

г) 70  

д) 80 

32. Наибольшее количество сахаров в зерновке злаковых культур содержится в … 

а) зародыше 

б) семенных оболочках  
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в) алейроновом слое 

г) в центральной части мучнистого эндосперма  

д) периферической части мучнистого эндосперма 

33. В зерновках злаковых культур наибольшая доля от всех сахаров приходится на 

… 

а) глюкозу  

б) сахарозу  

в) рафинозу  

г) мальтозу  

д) фруктозу 

34. Моносахариды зерна злаковых культур обычно представлены:  

а) глюкозой 

б) фруктозой  

в) рибозой 

г) эритрозой  

д) рибулезой 

 

35. Содержание сахаров в зрелом зерне злаковых культур обычно составляет … %. 

а) 1 – 3  

б) 3 – 5  

в) 5 – 8  

г) 10 – 13 

д) 15 – 18 

36. Содержание клетчатки в зрелом зерне пшеницы, кукурузы и ржи обычно 

составляет … %. 

а) 2 – 3  

б) 3 – 5  

в) 5 – 7  

г) 8 – 10 

д) 10 – 11 
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37. Наибольшее количество клетчатки в зерновке злаковых культур содержится в: 

а) зародыше 

б) семенных оболочках  

в) алейроновом слое 

г) пленках 

д) эндосперме 

38. На первом этапе формирования зерновок злаковых культур в них: 

а) много фруктозидов 

б) мало фруктозидов  

в) мало крахмала 

г) много моносахаридов и сахарозы  

д) мало моносахаридов и сахарозы 

39. В фазе молочной спелости зерновок злаковых культур в них:  

а) увеличивается количество гемицеллюлоз 

б) снижается количество фруктозидов  

в) увеличивается количество крахмала  

г) увеличивается количество сахаров  

д) снижается количество сахаров 

40. Синтез крахмала в зерновке злаковых культур достигает максимума в период … 

а) начала формирования зерна  

б) молочной спелости 

в) молочно-восковой спелости  

г) восковой спелости 

д) полной спелости 

 

 

4.2. Типовые задания для промежуточной аттестации 

4.2.1. Вопросы к зачету для усвоения компетенций 
 ОПК-1ИОПК-1,1  

ОПК-3ИОПК-3,1  

ОПК-4 ИОПК-4,1  
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1. Формы бактерий и их размеры. Движение бактерий. 

2.  Особенности строения бактериальной клетки. 

3. Отличия в строении клеток эукариот и прокариот. 

4. Гр(-) и Гр(+) бактерии: химический состав и строение клеточной стенки. 

5. Спорообразование у бактерий. 

6. Значение спорообразования для бактерий и грибов. 

7. Размножение бактерий. 

8. Актиномицеты: строение, свойства, значение, распространение в природе. 

9. Микроскопические грибы: отличительные признаки, способы размножения, 

классификация, условия жизни и значение. 

10. Характеристика низших грибов и отделы, относящиеся к ним. 

11. Характеристика высших грибов и отделы, относящиеся к ним. 

12. Аскомицеты: характеристика отдельных представителей. 

13. Дейтеромицеты (несовершенные грибы): характеристика отдельных 

представителей. 

14. Дрожжи: морфологические и физиологические особенности, элективные условия 

для выращивания. 

15. Вирусы: химический состав, строение, формы, значение. 

16. Отличия вирусов от бактерий. 

17. Механизм взаимодействия вируса с клеткой. 

18. Бактериофаги: строение, химический состав, значение. 

19. Риккетсии и микоплазмы. 

20. Влияние влажности, температуры и реакции среды на рост и развитие 

микроорганизмов. 

21. Влияние света и кислорода на рост и развитие микроорганизмов. 

22. Действие химических веществ на микроорганизмы. 

23. Характер взаимоотношений между микроорганизмами в природе (метабиоз, 

паразитизм, антагонизм и др.) 

24.  Взаимоотношения между почвенными микроорганизмами и высшими растениями 

(микориза, симбиоз и др.). 

25. Наследственные факторы микроорганизмов 

26. Механизмы, вызывающие изменение наследственной информации. Мутации. 

Генетические рекомбинации. 

27. Практическое использование достижений генетики микроорганизмов и генной 

инжененрии в микробиологии. 

28. Способы получения энергии микроорганизмами 

29. Типы анаэробного дыхания у микроорганизмов: суммарные уравнения, 

представители, значение. 

30. Особенности строения аэробного и анаэробного типов дыхания. 

31. Формы изменчивости микроорганизмов. Генотипические и фенотипические 

изменения. 
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32. Комбинативные изменения. Трансформация, трансдукция и конъюгация. 

33. Роль нуклеиновых кислот (РНК и ДНК) в передаче генетической информации. 

34. Питательные среды для выращивания микробов: классификация питательных сред, 

их приготовление и требования, предъявляемые к питательным средам. 

35. Стерилизация, пастеризация, дезинфекция. 

36. Основные методы стерилизации (термические и холодные). 

37. Особенности питания микроорганизмов. 

38. Поступление питательных веществ в микробную клетку, типы транспортных 

систем. 

39. Физиологическая роль азота и источники азота для микроорганизмов. 

40. Физиологическая роль фосфора и серы. 

41. Физиологическая роль калия и кальция. 

42. Физиологическая роль магния и железа. 

43. Ферменты, участвующие в обмене веществ микроорганизмов. 

44. Типы питания микроорганизмов. 

45. Характеристика автотрофного и гетеротрофного типов питания. 

46. Роль микроорганизмов в круговороте углерода в природе. 

47. Окисление углеводов до лимонной и других органических кислот. 

48. Спиртовое брожение: общее уравнение, химизм, возбудители и практическое 

использование. 

49. Молочнокислое брожение (гомоферментативное): общее уравнение, химизм 

процесса, морфологическая и физиологическая характеристика возбудителей, 

значение и практическое использование. 

50. Гетероферментативное молочнокислое брожение: характеристика процесса и его 

возбудителей. 

51. Пропионовокислое брожение: химизм, возбудители, значение. 

52. Микробиологические процессы при силосовании кормов. Условия получения 

хорошего силоса. 

53. Маслянокислое брожение: общее уравнение, химизм процесса, морфологическая и 

физиологическая характеристика возбудителей, значение. 

54. Ацетонобутиловое брожение: динамика процесса, возбудители, область 

применения. 

55. Анаэробное разложение целлюлозы: основные этапы, возбудители, значение. 

56. Аэробное разложение целлюлозы: динамика процесса, возбудители, значение. 

57. Роль микроорганизмов в разложении клетчатки. 

58. Микробиологическое разложение пектиновых веществ: основные этапы, 

возбудители, практическое использование. 

59. Общая схема круговорота азота в природе. 

60. Аммонификация белков: динамика процесса, значение, морфологическая и 

физиологическая характеристика возбудителей. 

61. Аммонификация нуклеиновых кислот (ДНК и РНК): динамика процесса. 

62. Аммонификация цианамида кальция и мочевины. 
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63. Нитрификация, ее хемолитотрофная природа, возбудители, значение. 

64. Биологическая (прямая) денитрификация: химизм процесса, значение, 

морфологическая и физиологическая характеристика возбудителей. 

65. Косвенная денитрификация. 

66. Какой вред приносит денитрификация и как ее можно избежать. 

67. Усвоение молекулярного азота микроорганизмами: химизм азотфиксации, значение 

процесса. 

68. Классификация азотфиксаторов. 

69. Свободноживущие азотфиксаторы, их морфологическая и физиологическая 

характеристика, значение в природе. 

70. Симбиотическая азотфиксация у бобовых растений. 

71. Клубеньковые бактерии: морфологическая и физиологическая характеристика. 

72. Ассоциативная азотфиксация. 

73. Микробиологические процессы, приводящие к потере азота из навоза. 

74. Бактериальные удобрения (приготовление, условия применения). 

75. Роль микроорганизмов в почвообразовательном процессе. 

76. Роль микроорганизмов в минеральном питании растений. 

77. Способы силосования кормов. 

78. От чего зависит силосуемость корма. 

79. Что такое сахарный минимум. 

80. Причины порчи силоса при хранении. 

81. Биопрепараты на основе клубеньковых бактерий. 

82. Биопрепараты на основе культур цианобактерий 

83. Биопрепараты на основе ассоциативных азотфиксирующих бактерий. 

84. Применение методов биоконверсии в сельском хозяйстве 

85. Микробиологическая трансформация отходов агропромышленного комплекса 

 

Вопросы к зачету для усвоения компетенций 

 ОПК-1ИОПК-1,1  

ОПК-3ИОПК-3,1  

ОПК-4 ИОПК-4,1  

Тема. Физиология и биохимия растительной клетки. 

1.  История развития физиологии растений и ее методы. 

2. Строение, химический состав, свойства и функции клеточной стенки. 

3. Ядро, химический состав, строение, функции. 

4. Пластиды, химический состав, строение, функции. 

5. Митохондрии, химический состав, строение, функции. 

6. Рибосомы, аппарат Гольджи, химический состав, строение  функции. 

7. Лизосомы, пероксисомы, глиоксисомы, химический состав, строение, функции. 

8. Мембраны, химический состав, строение, свойства, функции. 
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9. Транспорт веществ через мембраны. Активный транспорт, пассивный транспорт. 

10. Растительная клетка как осмотическая система. 

11. Аминокислоты, общие свойства, строение, классификация. Незаменимые 

аминокислоты. 

12. Биосинтез аминокислот и амидов в растении. 

13. Пути превращения аминокислот в растении. 

14. Белки, аминокислотный состав, структура, функции. 

15. Классификация белков. 

16. Нуклеиновые кислоты, химический состав, структура, участие в биосинтезе белка. 

17. Ферменты, химическая природа, строение, механизм действия. 

18. Общие свойства ферментов и неорганических катализаторов. Отличия ферментов от 

неорганических катализаторов. Специфичность действия ферментов. 

19. Влияние условий среды на активность ферментов. Активаторы и ингибиторы 

ферментов. 

20. Классификация ферментов. 

21.  Оксидоредуктазы, их роль в растении. 

22. Трансферазы, их роль в растении. 

23. Гидролазы, их роль в растении. 

24. Изомеразы, их роль в растении. 

25. Лиазы, лигазы, их роль в растении. 

26. Жиры и жироподобные вещества, строение, свойства, функции в растении. 

27. Биосинтез жиров в растении. 

28. Распад жиров в растении. 

29. Витамины, история изучения, классификация. 

30. Витамины группы В, их физиологическая роль в растении. 

31. Витамин С, химическая природа, физиологическая роль, условия биосинтеза. 

32. Витамин Н, физиологическая роль в  растении. 

33. Моносахариды, их фосфорные эфиры, биосинтез и превращения в растениях. 

Значение моносахаридов. 

34. Сахароза, мальтоза, физиологическая роль в растении, биосинтез и распад. 

35. Крахмал, физиологическая роль, биосинтез и распад в растении. 

36. Пектиновые вещества, физиологическая роль, превращение в растениях. 

37. Целлюлоза, функции, синтез и распад в растении. 

Тема. Фотосинтез. 

38. Общее уравнение фотосинтеза. Значение фотосинтеза, его масштабы. Особенности 

бактериального фотосинтеза. 

39. Лист как орган фотосинтеза. 

40. Хлорофиллы. Химическая природа, условия биосинтеза, свойства, участие в 

фотосинтезе. 

41. Каротиноиды. Химическая природа, условия биосинтеза, свойства, участие в 

фотосинтезе. 

42. Понятие о возбужденном хлорофилле. Переносчики электронов.  Две фотосистемы.  
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43. Циклический транспорт электронов, циклическое фотосинтетическое 

фосфорилирование. 

44. Нециклический транспорт электронов, нециклическое  фотофосфорилирование. 

45. «С3» - путь фотосинтеза (цикл Кальвина), его значение для растений. 

46. «С4» - путь фотосинтеза (цикл Хэтча и Слэка). 

47. Фотосинтез по типу толстянковых (САМ - метаболизм). 

48. Фотодыхание (гликолатный цикл). 

49. Показатели, характеризующие фотосинтез (ИФ, ФК, КРФ, АЧ, ЧПФ). 

50. Влияние интенсивности света, спектрального состава света на интенсивность 

фотосинтеза. 

51. Влияние углекислого газа, кислорода и температуры на фотосинтез. 

52. Влияние оводненности тканей и минерального питания на фотосинтез. 

53. Дневной ход фотосинтеза. 

54. Фотосинтез и урожай.  

55. Гликолиз, его регуляция и энергетика, значение в жизни растения. 

56. Цикл ди- и трикарбоновых кислот (цикл Кребса) и его роль в жизни растения. 

57. Окислительный пентозофосфатный цикл и его роль в жизни растения. 

58. Электронно-транспортная цепь дыхания и окислительное фосфорилирование. 

59. Энергетика дыхания. 

60. Макроэргические соединения растительной клетки и их роль в жизни растения. 

61. Интенсивность дыхания. Методы определения. Эффективность дыхания. 

62. Аэробное и анаэробное дыхание. 

63. Общее уравнение дыхания. Значение дыхания. Дыхательный коэффициент и его 

значение при разных условиях дыхания. 

Тема. Водный обмен растений. 

 

64. Состояние воды в растении и значение ее в жизнедеятельности растения. 

65. Транспирация: значение, виды, методы измерения интенсивности транспирации. 

66. Устьичная и внеустьичная регулировка транспирации. 

67. Показатели транспирации. (ИТ, ТК, ПТ, КВ) 

68. Поглощение воды растением. Механизмы поступления воды в корень. 

69. Транспорт воды по растению. Пути и механизмы транспорта. 

Тема. Минеральное питание растений. 

 

70. Физиологическая роль фосфора в растении, усвояемые формы, функциональные 

нарушения при  недостатке. 

71. Физиологическая роль калия  в растении, усвояемые формы, функциональные 

нарушения при  недостатке. 

72. Физиологическая роль азота  в растении, усвояемые формы, функциональные 

нарушения при  недостатке. 

73. Физиологическая роль магния в растении, усвояемые формы, функциональные 

нарушения при  недостатке. 
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74. Физиологическая роль серы в растении, функциональные нарушения при  недостатке. 

75. Физиологическая роль кальция  в растении, функциональные нарушения при  

недостатке. 

76. Физиологическая роль железа в растении, функциональные нарушения при 

недостатке. 

77. Физиологическая роль бора в растении, функциональные нарушения при недостатке. 

78. Физиологическая роль меди в растении, функциональные нарушения при  недостатке. 

79. Физиологическая роль цинка в растении, функциональные нарушения при  

недостатке. 

80. Физиологическая роль марганца в растении, функциональные нарушения при 

недостатке. 

81. Физиологическая роль молибдена и кобальта в растении,   функциональные 

нарушения при  недостатке. 

82. Ассимиляция нитратного азота  в растении. Причины накопления избытка нитратов в 

растениях и пути снижения. 

83. Ассимиляция аммиачного азота в растении. Способы обезвреживания избытка 

аммиака в растении. Амидирование. 

 

Тема. Рост и развитие растений. 

 

84. Тропизмы, виды, механизмы, значение в жизни растений. 

85. Настии, виды, механизмы, значение в жизни растений. 

86. Влияние внешних факторов на рост растений. 

87. Ауксины, физиологическая роль, механизм действия, практическое применение. 

88. Гиббереллины, физиологическая роль, механизм действия, практическое применение. 

89. Цитокинины, физиологическая роль, механизм действия, практическое применение. 

90. Абсцизовая кислота, физиологическая роль, механизм действия, практическое 

применение. 

91. Этилен, физиологическая роль, механизм действия, практическое применение. 

92. Понятие об онтогенеза, росте и развитии растений. 

93. Негормональные регуляторы роста, фенольные ингибиторы, синтетические 

регуляторы роста. 

94. Фотопериодизм, механизм фотопериодического действия. 

95. Этапы развития высших растений. Их характеристика. 

 

Тема. Приспособление и устойчивость растений. 

 

96. Холодостойкость растений.  Пути повышения холодостойкости растений. 

97. Морозоустойчивость растений. Закаливание растений. Способы повышения 

морозоустойчивости. 

98. Зимостойкость растений.  

99. Жароустойчивость растений. Способы повышения жароустойчивости растений. 
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100. Засухоустойчивость растений. Типы ксерофитов. Способы повышения 

засухоустойчивости растений. 

101. Солеустойчивость растений. Типы галофитов. Способы повышения 

солеустойчивости растений. 

 

Тема. Обмен и транспорт органических веществ в растениях; формирование 

качества урожая. 

 

102. Транспорт органических веществ в растении: внутриклеточный, ближний, дальний. 

Регуляция транспорта ассимилятов. 

 

 

5. МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ ПРОЦЕДУРЫ 

ОЦЕНИВАНИЯ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ И НАВЫКОВ, И ОПЫТА ДЕЯТЕЛЬНОСТИ, 

ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТАПЫ ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ 

 

Критерии оценивания знаний, обучающихся при проведении коллоквиума:  

  Отметка «отлично» - обучающийся четко выражает свою точку зрения по 

рассматриваемым вопросам, приводя соответствующие примеры.  

  Отметка «хорошо» - обучающийся допускает отдельные погрешности в ответе. 

  Отметка «удовлетворительно» - обучающийся обнаруживает пробелы в знаниях 

основного учебного и нормативного материала. 

  Отметка «неудовлетворительно» - обучающийся обнаруживает существенные 

пробелы в знаниях основных положений дисциплины, неумение с помощью 

преподавателя получить правильное решение конкретной практической задачи.  

 

Критерии оценивания знаний, обучающихся при проведении тестирования:  

 

Результат тестирования оценивается по процентной шкале оценки. Каждому 

обучающемуся предлагается комплект тестовых заданий из 25 вопросов:  

 Отметка «отлично» – 25-22 правильных ответов.  

 Отметка «хорошо» – 21-18 правильных ответов.  

 Отметка «удовлетворительно» – 17-13 правильных ответов.  

 Отметка «неудовлетворительно» – менее 13 правильных ответов. 

 

Критерии оценивания знаний обучающихся при проверке контрольных работ:  

  Отметка «отлично» - обозначена проблема и обоснована её актуальность; сделан 

анализ различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена 

собственная позиция; сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан 

объём; соблюдены требования к внешнему оформлению, основные требования к реферату 

выполнены. 

  Отметка «хорошо» - допущены недочёты. В частности, имеются неточности в 

изложении материала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не 
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выдержан объём реферата; имеются упущения в оформлении, имеются существенные 

отступления от требований к реферированию. 

  Отметка «удовлетворительно» - тема освещена лишь частично; допущены 

фактические ошибки в содержании реферата; отсутствуют выводы, тема реферата не 

раскрыта. 

  Отметка «неудовлетворительно» - обнаруживается существенное непонимание 

проблемы или реферат не представлен вовсе. 

  

Критерии знаний при проведении зачета:  

  Оценка «зачтено» должна соответствовать параметрам любой из положительных 

оценок («отлично», «хорошо», «удовлетворительно»).  

  Оценка «не зачтено» должна соответствовать параметрам оценки 

«неудовлетворительно».  

  Отметка «отлично» – выполнены все виды учебной работы, предусмотренные 

учебным планом. Обучающийся демонстрирует соответствие знаний, умений, навыков 

приведенным в таблицах показателям, оперирует приобретенными знаниями, умениями, 

навыками, применяет их в ситуациях повышенной сложности. При этом могут быть 

допущены неточности, затруднения при аналитических операциях, переносе знаний и 

умений на новые, нестандартные ситуации.  

  Отметка «хорошо» – выполнены все виды учебной работы, предусмотренные 

учебным планом. Обучающийся демонстрирует соответствие знаний, умений, навыков 

приведенным в таблицах показателям, оперирует приобретенными знаниями, умениями, 

навыками, применяет их в стандартных ситуациях. При этом могут быть допущены 

незначительные ошибки, неточности, затруднения при аналитических операциях, 

переносе знаний и умений на новые, нестандартные ситуации.  

  Отметка «удовлетворительно» – не выполнен один или более видов учебной 

работы, предусмотренных учебным планом. Обучающийся демонстрирует неполное 

соответствие знаний, умений, навыков приведенным в таблицах показателям, 

допускаются значительные ошибки, проявляется частичное отсутствие знаний, умений, 

навыков по ряду показателей, обучающийся испытывает значительные затруднения при 

оперировании знаниями и умениями при их переносе на новые ситуации.  

  Отметка «неудовлетворительно» – не выполнены виды учебной работы, 

предусмотренные учебным планом. демонстрирует неполное соответствие знаний, 

умений, навыков приведенным в таблицах показателей, допускаются значительные 

ошибки, проявляется отсутствие знаний, умений, навыков по большему ряду показателей, 

обучающийся испытывает значительные затруднения при оперировании знаниями и 

умениями при их переносе на новые ситуации. 

 

Критерии знаний при проведении экзамена: 

  Отметка «отлично» – выполнены все виды учебной работы, предусмотренные 

учебным планом. Обучающийся демонстрирует соответствие знаний, умений, навыков 

приведенным в таблицах показателям, оперирует приобретенными знаниями, умениями, 

навыками, применяет их в ситуациях повышенной сложности. При этом могут быть 

допущены неточности, затруднения при аналитических операциях, переносе знаний и 

умений на новые, нестандартные ситуации.  
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  Отметка «хорошо» – выполнены все виды учебной работы, предусмотренные 

учебным планом. Обучающийся демонстрирует соответствие знаний, умений, навыков 

приведенным в таблицах показателям, оперирует приобретенными знаниями, умениями, 

навыками, применяет их в стандартных ситуациях. При этом могут быть допущены 

незначительные ошибки, неточности, затруднения при аналитических операциях, 

переносе знаний и умений на новые, нестандартные ситуации.  

  Отметка «удовлетворительно» – не выполнен один или более видов учебной 

работы, предусмотренных учебным планом. Обучающийся демонстрирует неполное 

соответствие знаний, умений, навыков приведенным в таблицах показателям, 

допускаются значительные ошибки, проявляется частичное отсутствие знаний, умений, 

навыков по ряду показателей, обучающийся испытывает значительные затруднения при 

оперировании знаниями и умениями при их переносе на новые ситуации.  

  Отметка «неудовлетворительно» – не выполнены виды учебной работы, 

предусмотренные учебным планом. демонстрирует неполное соответствие знаний, 

умений, навыков приведенным в таблицах показателей, допускаются значительные 

ошибки, проявляется отсутствие знаний, умений, навыков по большему ряду показателей, 

обучающийся испытывает значительные затруднения при оперировании знаниями и 

умениями при их переносе на новые ситуации. 

Критерии оценивания знаний обучающихся при проверке курсовых работ: 

  

 • Отметка «отлично» - обозначена проблема и обоснована её актуальность; сделан 

анализ различных точек зрения на рассматриваемую проблему и логично изложена 

собственная позиция; сформулированы выводы, тема раскрыта полностью, выдержан 

объём; соблюдены требования к внешнему оформлению, основные требования к курсовой 

работе выполнены 

 • Отметка «хорошо» - допущены недочёты. В частности, имеются неточности в 

изложении материала; отсутствует логическая последовательность в суждениях; не 

выдержан объём курсовой работы; имеются упущения в оформлении, имеются 

существенные отступления от требований к курсовой работе. 

 • Отметка «удовлетворительно» - тема освещена лишь частично; допущены 

фактические ошибки в содержании курсовой работы; отсутствуют полноценные выводы, 

тема курсовой работы не раскрыта 

 • Отметка «неудовлетворительно» - обнаруживаются существенное непонимание 

проблемы в курсовой работы, тема не раскрыта полностью, не выдержан объём; не 

соблюдены требования к внешнему оформлению. 

 

6. ДОСТУПНОСТЬ И КАЧЕСТВО ОБРАЗОВАНИЯ ДЛЯ ЛИЦ С ОВЗ  

При необходимости инвалидам и лицам с ограниченными возможностями здоровья 

предоставляется дополнительное время для подготовки ответа на зачете.  

При проведении процедуры оценивания результатов обучения инвалидов и лиц с 

ограниченными возможностями здоровья могут использоваться собственные технические 

средства.  

Процедура оценивания результатов обучения инвалидов и лиц с ограниченными 

возможностями здоровья по дисциплине предусматривает предоставление информации в 

формах, адаптированных к ограничениям их здоровья и восприятия информации: 

 

Для лиц с нарушениями зрения: – в печатной форме увеличенным шрифтом, 
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 – в форме электронного документа. 

Для лиц с нарушениями слуха: 
– в печатной форме,  

– в форме электронного документа. 

Для лиц с нарушениями опорно-

двигательного аппарата 

– в печатной форме, аппарата:  

– в форме электронного документа. 

 

При проведении процедуры оценивания результатов обучения инвалидов и лиц с 

ограниченными возможностями здоровья по дисциплине обеспечивает выполнение 

следующих дополнительных требований в зависимости от индивидуальных особенностей, 

обучающихся:  

а) инструкция по порядку проведения процедуры оценивания предоставляется в 

доступной форме (устно, в письменной форме);  

б) доступная форма предоставления заданий оценочных средств (в печатной форме, 

в печатной форме увеличенным шрифтом, в форме электронного документа, задания 

зачитываются преподавателем); 

в) доступная форма предоставления ответов на задания (письменно на бумаге, набор 

ответов на компьютере, устно).  

При необходимости для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья и 

инвалидов процедура оценивания результатов обучения по дисциплине может 

проводиться в несколько этапов.  

Проведение процедуры оценивания результатов обучения инвалидов и лиц с 

ограниченными возможностями здоровья допускается с использованием дистанционных 

образовательных технологий. 

 

 


